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Die Andechser Molkerei Scheitz GmbH
Standort:

Das Molkereigeldnde liegt in Idndlicher Umgebung am sudlichen Ortsrand von
Andechs und ist in die hUigelige, von Mordnen geprdagte Landschaft eingebettet. Der
Baustil der Molkereigebdude passt sich der Landschaft an. Die Anbindung erfolgt
von

der Machflfinger StraBe (ST2067) Uber die eigens gebaute ,,BiomilchstraBe*.

Unternehmen:
FamiliengefUhrter Mittelstandsbetrieb fUr Bio-Milchverarbeitung, Herstellung von
Bio-Milchprodukten mit Rohstoffen aus kontrolliert dkologischem Landbau.

Geschdaftsfihrung:
Barbara Scheitz

Unternehmensphilosophie:
., NatUrliche Produkte natUrlich belassen*
(Georg Scheitz, 1980)

Marke:
ANDECHSER NATUR (Wort-Bild-Marke)

Produkibereiche:

Bio-Molkereiprodukte: Milch, Jogurt und
Dessert, Drinks, Butter und Sahne, Topfen
und Quark, Kase, Ziegenmilchprodukte

Managementsysteme:

* Umweltmanagementsystem nach DIN EN ISO 14001, seit 2000
* International Food Standard (IFS), seit 2004

* Arbeitsschutzmanagementsystem nach OHRIS, seit 2009

* Energiemanagementsystems nach DIN EN ISO 50001, seit 2013

Zahl der Mitarbeiter:
Rund 190

Wichtigste Partner:

* 642 Bio- Kuh- und Ziegenmilchbauern

* Bio-Kuhmilchanlieferung pro Jahr: ca. 120 Mio. kg
* Bio-Ziegenmilch pro Jahr: ca. 10,2 Mio. kg



Kunden:
Naturkosthandel, Lebensmitteleinzelhandel, Reformhandel, industrielle GroBabnehmer

Absatzgebiet:
* Europa

Rohstoffe:
* Biologisch erzeugte Kuhmilch und Ziegenmilch aus dem Alpenvorland und
Osterreich
* Vertragspartnerschaften mit Bioland, demeter, Naturland und Biokreis
e Vertragspartnerschaften mit Fruchtlieferanten,
e Verwendung von 100 % Bio

Nachhaltig handeln

Die Leitlinien der Andechser Molkerei Scheitz fur nachhaltiges Handeln stehen fUr das
Selbstverst@ndnis und die Verpflichtung auf ein bestmdgliches umweltvertragliches
Handeln als Dienst an den Menschen, ihrer Heimat und aller Zukunft. Es begriondet
sich aus dem Verantwortungsgefuhl und groBtem Respekt der Mitwelt und
Schépfung gegenuber. Dabei ist gelebte Nachhaltigkeit — unter Berucksichtigung
aller 8konomischen-&kologischen-sozialen Belange — das aktive Gestalten des
taglichen Handelns mit dem Ziel:

* einer intelligenten, nachhaltigen (Kreislauf-)Bewirtschaftung unserer natirlichen
Ressourcen fur umfassenden Klima- und Umweltschutz;

* dem Einsatz zukunftssichernder Produktionstechniken mit hdchstmbglicher
Energieeffizienz und geringstem Energieverbrauch;

» der Erzeugung von Bio-Milchprodukten mit héchster Produktsicherheit und der
Wertschétzung dieser bei allen Verbrauchern.

Diese MaBnahmen sollen vermittelt und weiterentwickelt werden. Auch geben wir
das Selbstverstandnis und das Know-how an alle Beteiligten weiter und fordern es
ebenso ein. Die Andechser Molkerei Scheitz bindet alle am Produktzyklus Beteiligten
in das Thema Nachhaltigkeit ein und ist sich ihrer sozialen Verantwortung bewusst

Grundsatzlich gilt: Die Andechser Molkerei Scheitz...

* vermeidet schadliche Umwelteinwirkungen soweit technisch méglich und
wirtschaftlich vertretbar oder reduziert sie auf das Minimum;

* verpflichtet sich, alle gesetzlichen Vorgaben einzuhalten und darGber hinaus eine
kontinuierliche Verbesserung in allen Bereichen zu erzielen;

* stellt durch Konftrollsysteme die Einhaltung der definierten Umweltziele sicher — bei
Nichteinhaltung greifen die festgelegten KorrekturmaBnahmen;

* dokumentiert die Umweltauswirkungen und ver&ffentlicht die Ergebnisse.



Einsatz neuester
Messtechnik

Zur Umsetzung der gesetzten Ziele im Bereich der Produktion setzen wir auf neueste
Messtechnik. Hierdurch werden wir dem Anspruch gerecht, Ressourcen einzusparen
und dadurch die Umwelt zu schonen.

Es gilt hier an allen Produktionsprozessen Wasser einzusparen, Reinigungsaufwand zu
optimieren und vor allen Dingen unser wertvolles Produkt, die Bio Milch, effizient
einzusetzen.

Es werden in unseren Prozessen TrUbungsmessgerdte des Hauses Seli eingesetzt.
Hiermit kann Folgendes sehr schnell erkannt werden:

- ob wir Produkteinschusse in unseren Spulkreisldufen zurickfGhren kdnnen;

- Verunreinigungen in Reinigungsphasen, um die optimale Ausnutzung der
bendtigten Reinigungsmittel zu gewdhrleisten

- Produkteinschusse in Kalte- und Warmekreisldufen, um Kontamination zu vermeiden
- Steuern und Qualifizieren unsere Produkte in allen Produktionsschritten.

Durch den modularen Aufbau der Messtechnik hinsichtlich der Integration in unsere
Prozesse sparen wir Geré&te und somit Lagerkosten. Wir erhéhen dadurch die
VerfUGgbarkeit in den Anlagen und erreichen eine sehr hohe Prozesssicherheit.

Aus der Dokumentation und der somit jederzeit sichtbaren Verfahrensschritte leiten
wir neue Moglichkeiten der Verbesserung und Einsparung von Ressourcen und
Rohstoffen ab. Durch das einfache Handling sind wir jeder Zeit in der Lage, neue
ldeen zu festen und umzusetzen.

Eine der neusten Entwicklungen des Hauses Seli ist ein ,,Optischer Sensor”, der durch
RUckstreuung von ausgesendetem Licht unser Produkt Milch erkennt. Hiermit kénnen
alle Produkte unseres Hauses qualifiziert und die Prozesse optimiert werden.

Die optische Einheit ist so konstruiert, dass sie bundig mit den Prozessen ist. Es
entstehen hier keine Einbauten, die die Rohrleitungen einschniren. Daher kdnnen
die Anlagen hervorragend gereinigt werden. Sauberkeit ist Voraussetzung fur ein
qualitativ hochwertiges Produkt.

Ein weiterer entscheidender Vorteil ist die einfache Uberprifbarkeit der Geréte
mittels Filtern. Dieses kann direkt von unserem eigenen technischen Personal
vorgenommen und dokumentiert werden. Somit entfallen lange Wartungsstillstnde
in den Anlagen. Wir sparen dadurch wiederum Reinigungskosten und die dafur
bendtigen Ressourcen.
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Dokumentation
unsere Prozesse

All das ist in unserem Sinne und wir werden hier weiter kontinuierlich an der
Verbesserung der Prozesse arbeiten und ,nachhaltig Handeln*.




