Produkte — Hersteller

Prazision und Perfektion.

Innovative Automation
Haben Sie eine Vision, aus
der mehr werden soll2

Wir freuen uns auf die

Herausforderung!

Hygienische
Analysenmesstechnik
Unsere Analysenmesstechnik
fUr aseptische Anwendungen
verfigt Uber eine extreme
Genauigkeit und erflllf die
gerade in der
Lebensmittelindustrie
notwendigen hohen
Anspriche an hygienische
Produktionsprozesse. Sie
verfugt in der Regel Uber
aseptische Messstellen und

ist typischerweise am Gerat

oder am PC programmierbar.
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TrOUbungsmesstechnik Milchindustrie

Kontamination oder Produkteinschlusse

Anwendungs- und
Prozessbeschreibung

In der milchverarbeitenden Industrie werden
Produkte erhitzt oder gekUhlt. Dieses erfolgt z.B.
Uber Milcherhitzer oder KUhler. Diese werden je
nach Funktion mit Dampf bzw. Eiswasser
betfrieben. Damit ein Defekt im sogenannten
Wdarmetauscher festgestellt werden kann,
werden die Kreisldufe mit Tribungsmessgerdten
versehen. HierUber wird ein Produkteintritt in das
Trdgermedium sofort erkannt und ein weiterer
Schaden Uber die Steuerung verhindert.
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Produktionslinie zur Herstellung von Rahm (ohne Buttereiprozesse) nach [9] (1) Milchannah-
me (2) Pasteurisierung der Milch (3) Fettseparation (4) Rahmpasteurisierung (5) Entgasung
(optional)

Hier ist ein TrUbungsmessgerat STSO3 in
einem Eiswasserbehdlter installiert. Zur
Entgasung vor der Messeinrichtung wurde
das Gerdt in eine Armatur integriert, die
eine Beruhigung des Eiswassers bewerk-
stelligt. Um eine sehr schnelle Erkennung zu
. gewdhrleisten, ist das Gerdat direkt am
. RUcklaufinstalliert worden.

Im Erhitzerkreislauf ist ein Tr0bungssensor STSO1 direkt im Speisewasser
RUcklauf der Dampferzeugunginstalliert.

Auch hier geht es um die schnelle Erkennung von Produkt-

einschUssen.Die Erkennung der sprunghaft ansteigenden TrGbung
wird hierin 70ms erfasst!

Innovative Automation.
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Reinigungstuberwachung CIP Rucklauf
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Ein CIP-Reinigungsprozess erfolgtin mehreren aufeinanderfolgenden Schritten.

Als Erstes wird das in der Anlage verbleibende Produkt ausgestoBen. Im zweiten Schritt werden organische
Spurenelemente mittels Lauge eliminiert und mineralische Ablagerungen durch den Einsatz von S&ure
entfernt. AbschlieBend wird die Anlage mit Frischwasser gespUlt und so fir den ndchsten Produktionsschritt
vorbereitet. Die im CIP-RUcklauf zurdckkommende FlUssigkeit, wird durch ein LeitfGhigkeitsmessgerat (z.B.
SLIO3) Uberwacht.

Die Aufscharfung der ReinigungsflUssigkeit wird anhand der gemessenen Daten durchgefUhrt. Um aber
die TrUbstoffe (Verunreinigungen durch Restpartikel) in der zurUckflieBenden ReinigungsflUssigkeit zu
erkennen, werden vermehrt TrUbungsmessgerdate (seli STS) eingesetfzt. Hierdurch kann eine
Verschmutzung frihzeitig erkannt und beseitigt werden. Speziell bei Milchprodukten ist hier die Erkennung
sehrschnellund effizient!

Insgesamt dient die TrUbungsmessung bei der CIP-Reinigung also dazu, sicherzustellen, dass die

gereinigten Anlagen und Rohrleitungen frei von RUckstGnden und Verunreinigungen sind, was essentiell
ist, um die Qualitat und Sicherheit der produzierten Produkte zu gewdhrleisten.

Innovative Automation.



