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Trübungsmesstechnik Milchindustrie

Anwendungs- und 
Prozessbeschreibung

In der milchverarbeitenden Industrie werden 
Produkte erhitzt oder gekühlt. Dieses erfolgt z.B. 
über Milcherhitzer oder Kühler. Diese werden je 
nach Funktion mit Dampf bzw. Eiswasser 
betrieben. Damit ein Defekt im sogenannten 
Wärmetauscher festgestellt werden kann, 
werden die Kreisläufe mit Trübungsmessgeräten 
versehen. Hierüber wird ein Produkteintritt in das 
Trägermedium sofort erkannt und ein weiterer 
Schaden über die Steuerung verhindert.

Wärmetauscher

Hier ist ein Trübungsmessgerät STS03 in 
einem Eiswasserbehälter installiert. Zur 
Entgasung vor der Messeinrichtung wurde 
das Gerät in eine Armatur integriert, die 
eine Beruhigung des Eiswassers bewerk-
stelligt. Um eine sehr schnelle Erkennung zu 
gewährleisten, ist das Gerät direkt am 
Rücklauf installiert worden.

Beispiel:

Wärmetauscher Wärmetauscher

STS03STS03STS03

RücklaufRücklaufRücklauf

ArmaturArmaturArmatur

Auch hier geht es um die schnelle Erkennung von Produkt-
einschüssen.Die Erkennung der sprunghaft ansteigenden Trübung 
wird hier in 70ms erfasst!

Im Erhitzerkreislauf ist ein Trübungssensor STS01 direkt im Speisewasser 
Rücklauf der Dampferzeugung installiert. 
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Trübungsmesstechnik Milchindustrie

Insgesamt dient die Trübungsmessung bei der CIP-Reinigung also dazu, sicherzustellen, dass die 
gereinigten Anlagen und Rohrleitungen frei von Rückständen und Verunreinigungen sind, was essentiell 
ist, um die Qualität und Sicherheit der produzierten Produkte zu gewährleisten.

Die Aufschärfung der Reinigungsflüssigkeit wird anhand der gemessenen Daten durchgeführt. Um aber 
die Trübstoffe (Verunreinigungen durch Restpartikel) in der zurückfließenden Reinigungsflüssigkeit zu 
erkennen, werden vermehrt Trübungsmessgeräte (seli STS) eingesetzt. Hierdurch kann eine 
Verschmutzung frühzeitig erkannt und beseitigt werden. Speziell bei Milchprodukten ist hier die Erkennung 
sehr schnell und effizient!

Als Erstes wird das in der Anlage verbleibende Produkt ausgestoßen. Im zweiten Schritt werden organische 
Spurenelemente mittels Lauge eliminiert und mineralische Ablagerungen durch den Einsatz von Säure 
entfernt. Abschließend wird die Anlage mit Frischwasser gespült und so für den nächsten Produktionsschritt 
vorbereitet. Die im CIP-Rücklauf zurückkommende Flüssigkeit, wird durch ein Leitfähigkeitsmessgerät (z.B. 
SLI03) überwacht.

Ein CIP-Reinigungsprozess erfolgt in mehreren aufeinander folgenden Schritten. 
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