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Ungetrubte Aussichten

Triibungsmessgerite unterstiitzen Prozessoptimierung in der Lebensmitteltechnologie
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Prozess- und hygienegerechte Triibungsmesssysteme I6sen in der
Lebensmittel- und Getrinketechnologie an vielen Stellen einen
Paradigmenwechsel aus. Bekannte Applikationen wie die Separator-
und die Filteriiberwachung in der Brauerei oder Spiilmilch- und
CIP-Anwendungen in der Molkerei konnen jetzt wesentlich besser

iiberwacht werden.

Innovative Sensor- und Messgerdtekon-
zepte bieten in der Verfahrenstechnik die
Mboglichkeit zur Prozess-, Ressourcen- und
Kostenoptimierung. Dies gilt auch fiir das
Tritbungsmessgerédt STS03, das in der Lage
ist, selbst starke Tritbungen in Medien zu
messen. Verantwortlich hierfiir sind eine
spezielle Elektronik, die doppelte Werks-
kalibrierung entsprechend des Formazin-
Standards auf Absorption und nach dem
Lambert-Beerschen-Gesetz sowie die Sig-
nalauswertung mithilfe mathematischer
Logarithmen. Gleichzeitig ist der STS03
konsequent prozessoptimiert konzipiert:
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Er erfiillt htchste Anforderungen an die
Dichtigkeit - auch nach den neuen EHEDG-
Richtlinien, an die reinigungs- und des-
infektionsgerechte Konstruktion und an
die Anschlussfreundlichkeit. Im Betrieb
kann der STS03 mithilfe normgerechter op-
tischer Filter vor Ort schnell iiberpriift und
kalibriert werden - der aufwindige Einsatz
von Formazinverdiinnungen als Priifmittel
entfallt vollstandig.

Triibungsmessgerite nutzen generell den
Umstand, dass die Triibung von Fliissig-
keiten durch Partikel verursacht wird, die
ihrerseits eine vom Tragermedium abwei-
chende Brechungszahl aufweisen - das
heifit, eintreffendes Licht streuen oder es
absorbieren. Soll die Tritbungsmessung
eine optimale und sichere Prozesssteue-
rung, Qualitéitsiiberwachung und Ressour-

cenoptimierung ermdglichen, miissen ihre
Ergebnisse nicht nur prézise und wieder-
holgenau, sondern auch vergleichbar sein.
Aufgrund verschiedener Hersteller, Mess-
systeme, Kalibrierverfahren sowie Auswerte-
und Ausgabekonzepte ist dies in der Praxis
nichtimmer der Fall. Gleichzeitig wird in der
Lebensmittelindustrie - Brauereien und
Molkereien gehéren hier zu den Vorreitern
der Entwicklung - die Analysenmesstechnik
generell als entscheidender Enabler fiir eine
gleichzeitige Qualitétssicherung, Kosten-
und Prozessoptimierung sowie Umwelt- und
Ressourcenverantwortung gesehen.

Verdreifachter Messbereich

Die Firma Seli entwickelte daraufhin ein
Triibungsmessgerit fiir hohe Trilbungen
und Konzentrationen, das den technisch
bislang moglichen Kalibrier- und Mess-
bereich Formazin-kalibrierter Gerite von
4000 FAU (Formazine Attenuation Units)
auf 13200 FAU vergroflert. Mindestens
ebenso wichtig fiir die Anwender ist, dass
beim STS03 fiir die Uberpriifung und Kali-
brierung in der Anlage keine Formazin-Ka-
librierfliissigkeit hergestellt und verwendet
werden muss, sondern hierfiir vier optische
Filter zur Verfiigung stehen. Diese sind ent-
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sprechend nationaler und internationaler
Normen ausgefiihrt und kénnen somit als
Priifmittel selbst in hohen Triibungseinhei-
ten eingesetzt werden.

Der mehr als verdreifachte Messbereich
sowie die wesentlich einfacheren und zeit-
sparenderen Priiffméglichkeiten ,zwingen”
zum Umdenken - denn es eréffnen sich da-
mit Anwendungen, fiir die es bislang keine
technisch und wirtschaftlich effiziente L6-
sung gab. Dies gilt fiir die Unterscheidung
und Qualifizierung von Produkten ebenso
wie fiir die Steuerung und Regelung von
Separatoren, die Produktriickfithrung oder
die Qualitdtssicherung. Zu den Unterneh-
men, die die neuen Moglichkeiten der Trii-
bungsmessung fiir ihre Prozessfithrung und
Qualitdtsiiberwachung sowie die Sicher-
stellung einer nachhaltigen Produktion er-
kannt haben, gehoéren die DMK Group - die
deutsche Molkereigenossenschaft - und die
Brauerei Carlsberg Deutschland.

Einsatz in der Molkerei ...

Bereits seit Mitte 2013 verfolgt die
DMK Group ein ambitioniertes Nach-
haltigkeitsprogramm. Zu dessen Zielen
gehdren u.a. die Verringerung des Frisch-
wasserverbrauchs - gleichbedeutend mit
einer Reduzierung der Abwasserbelas-
tung - sowie eine effizientere Ausbeute des
Rohstoffs Milch. Um dies zu erreichen und
das Produkt in allen Verarbeitungsphasen
zu kontrollieren und zu {iberwachen, setzt
das Unternehmen an verschiedenen
Standorten mit Erfolg auf Tritbungsmess-
technik von Seli.

»,Die Messung sehr hoher Triibungen ist
erst seit kurzem durch die Systeme des
Hauses Seli moglich geworden®, erklirt
Patrick Hilbert, am Standort Hohenwestedt
als Teamleiter verantwortlich fiir die Elek-
trotechnik und Automation. ,Mit diesen
Systemen sind wir in der Lage, selbst
kleinste Milcheinschiisse in Wasser oder
Erhitzerkreisen zu erkennen und Produkt-
unterscheidungen in unseren Roh- und
Endprodukten durchzufithren und diese
dadurch zu selektieren und die Prozesse
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entsprechend zu steuern. An verschiede-
nen Stellen in den Verarbeitungsprozessen
konnen wir jetzt Produkte zuriickfiihren,
Mafinahmen fiir eine weiter verbesserte
Produkt- und Prozesssicherheit umsetzen
und Reinigungsvorginge effizienter gestal-
ten - alles wichtige Beitrége fiir mehr Nach-
haltigkeit und mehr Effizienz in den verfah-
renstechnischen Abldufen”

Dariiber hinaus konnte die DMK Group
durch die Modularitit der Seli-Geritetech-
nologie die bisher vorhandene Gerite-
anzahl deutlich reduzieren. ,Das bedeutet
im Hinblick auf die Standardisierung einen
enormen Fortschritt, so Patrick Hilbert,
,Weniger Gerite, bessere Bedienbarkeit
und mehr Effizienz!"

... und in der Brauerei

Bei aller Fokussierung auf das Kerngeschiift
zidhlt auch der Umweltschutz zu den
zentralen Handlungsfeldern der Brauerei-
Gruppe Carlsberg Deutschland. ,Der effizi-
entere Einsatz von Wasser und Rohstoffen,
kosteneffiziente und qualitdtsorientierte
Produktionsprozesse sowie optimierte Rei-
nigungs- und Hygieneprozesse sind dabei
die entscheidenden Stellschrauben® erldu-
tert Jan Dufour, Leiter Elektrotechnik der
Holsten-Brauerei in Hamburg. ,Die Trii-
bungsmessgerite von Seli kontrollieren und
iiberwachen unsere Produkte im Filterkeller
und steuern die Separatoren. Der Einsatz
von Prozessluft zum Spiilen der Optiken,
wie er bei den vorher eingesetzten Geriten
erforderlich war, ist vollkommen entfallen.
Bei den Seli-Geriten gibt es keine Probleme
mit dem Beschlagen der Optik - Verschie-
bungen von Messergebnissen, die das Pro-
dukt verfilschen, treten nicht mehr auf”
Neben den Vorteilen mit Blick auf die
Prozess- und damit die Produktsicherheit,

lobt er auch die Reduzierung der Betriebs-
kosten und die Vorteile der Messtechnik
von Seli fiir den Umweltschutz: ,,Die Gerite
sind sehr robust, es ist bis heute noch kei-
nes ausgefallen. Zudem konnten wir die
Wartungsintervalle und die damit verbun-
denen Kosten, auch beziiglich der Reini-
gungsvorginge, reduzieren. Dies fithrte zu
Einsparungen bei den Wartungskosten,
beim Wasserverbrauch und Abwasserauf-
kommen sowie bei den Reinigungskosten.”

In anderen Applikationen an den Braue-
reistandorten Hamburg und Liibz iiberzeugt
die Triibungsmesstechnik durch ihr schnel-
les Ansprechverhalten. In Prozessen bspw.,
in denen Phasentrennungen vorgenommen
werden, kommt es darauf an, das Produkt,
das Prozesswasser und die Reinigungsfliis-
sigkeit so schnell und sicher wie moglich zu
erkennen und zu steuern.

»Mitdem Einsatz der Triibungs- und Leit-
fihigkeitsmessgerite von Seli haben wir hier
die derzeit schnellsten Geriite im Einsatz",
berichtet Jan Dufour. ,Je nach Applikation
dauert die Messung gerade einmal 70 ms,
sodass wir durch die jetzige schnelle und
saubere Phasentrennung gegeniiber den
vorher eingesetzten Messmethoden wesent-
liche Einsparung in allen Bereichen erzie-
len. Dabei kénnen wir immer von korrekten
Messwerten ausgehen, denn die Messtech-
nik arbeitet sehr stabil und kann bei Bedarf
mithilfe von optischen Filtern schnell ge-
prift und kalibriert werden. Zusitzlich
haben wir durch die modulare Prozess-
anschlusstechnologie Gerdte einsparen
konnen und somit die Lagerkosten reduzie-
ren und die Verfiigbarkeit steigern kénnen:
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